Nos Potages Nos Viandes Menu Pinocchio - 12 ans

La Créme d’Epeautre « VUM SEI »  la Luxembourgeoise 8,50 € Le Duo de Bpeuf « ROSSINI » 35,00 € L? Steak de Boeuf rTature OEJ 13,95 €
» ) . 5 Le Duo de Filet Boeuf « GORGONZOLA » 33,00 € L Escalope de Volaille panée ou
U PREomate mai SO ic 00€ Les Pointes de Boeuf « FORESTIERE » 31,95 € Le Hamburger Maison ou
L'excellente « CREME DE FROMAGE » 9,50 € Le Duo de Boeuf « MADAGASKAR » 32,45€ Les Chicken Nuggets ou
La Blanquette de Ris de Veau « RUSSE » 32,45 € (Tous les plats sont accompagnés de Pommes Frites)
Nos Entrées Le Magret de Canard « CUMBERLAND » 28,88ae ' '
Le Filet d’Agneau « A LA CREME D’AIL » 31,45€ Les Spaghettis Bolognaise « VUM SEI »
I cvisses 1775 € Il:a (P:lar:jCheéTmbOSEC[:/ZBI;EHteS / Salades 2245 € e o . -
avec sa sauce de cocktail garnie e Cordon (?u f< . » 24,45 € a Coupe Enfant avec Surprise a emporter
La Lasagne Végétarienne 21,95€
Le Mi : ; . - Le Trio de Pommes de Terre 21,25 € z z
e Mille-feuilles de Foie Gras mi-cuit 19,95 € ¥ Bley Do L, Menu decouvert SEIOn Ie marche
au Magret de Canard, tranche de pain dépices, egumes/Bleu DanCEiS
gelee confit de quetsch et oignons Nos Poissons (selon arrivage) - Lentrée froide de I'entremétier
Et son verre de Sauternes + 7,00 € - Le potage Saisonnier
- . Fr L'Escalope Saumon « A L’AMORICAINE » 27,25 € - Lentrée chaude du Garde-Manger
Le Feuilleté aux Champignons de Paris frais 14,95 € _Le sorbet
. e . La Ragout de Scampis, Saumon et champignons 28,45 € - La grande piéce suivant le chef et nos themes
assiette de Jambon Cru et Cuit ' ' « AU POIVRE ORIENTAL EPICE » - Le dessert de notre patissier
IO Carpzcc'o dﬁ £=3 € Le Filet St Pierre « SAFRANE A LA CREME » 29,95 € NORMAL
e par;“e;a”fléma'f‘ lf:]s ?’I” &) Le Filet Sandre rétie «CREME CITRON VERT> 28,95 € Potage/Plat 29,00 € 27,00 €
< o UlEepicee Les Scampis sautés « AU RICARD » 27,45 € Potage/Plat/Dessert 33,00 € 30,00 €
NN La « CASSOLETTE RICHESSES DE LA MER » 31,00€ Entrée/Plat/Dessert 38,00 € 35,00€
Le Ragout de Ris de Veau « GRAND DUCALE » 19,45 € Entrée/Potage/Plat/Dessert 44.00 € 4000 €
dans sa cocotte de feuilleté Nos Poélées Entrée/Potage/Poisson/Plat/Dessert 50,00 € 43,00 €
Menu Complet 6 Services 60,00 € 50,00 €
La petite « NAGE DE LA MER » au jus de safran 18,45 € ENTREE PLAT
AlIL DE L'OURS 16,95 € 2495 €
volaille et scampis dans créme arrondie a I'ail de I'Ours, Iégumes et champignons. Z
Nos Salades STROGANOFF 16,95 € 24,95 € Précommandes
beeuf dans sauce aux lardons, oignons, poivrons, champignons et Iégumes frais
arrondie au Vodka Si vous pré-commandez vos plats ou menus 24h00
La Salade Gourmande « DU MOMENT » 19,95 € CHRISTOPH COLOMB 17,75% 95,75 d’avance par mail, vous recevrez le prix réduit (Précom).
La Salade « PAYSANNE » 15,45 € I;Iffésrér':;;:rtgslizrgli_sgms du marché sautés, creme de crabe, [égumes et riz
17,95 € 25,95 €
La Salade « DUO DE CANARD » 1 e Scampis, Queues d écrevisses dans sauce piquante tomatée aux légumes goltaa c:sr:gduction da 1.00€
La Salade « CESAR » (dinde) 16,55 € HAWAII 15,95 € 23,45 € i’ ) W i
La Salad IRLANDE » (agn ) 17.95 € filet dinde dans creme de curry garnie de légumes/ ananas frais n \ TR a SISUCEN ,e \ <
« »
a Salade agneau : SCOTLAND YARD 1845 € 26,45 € Viandes / Poissons / Poeles réduction de 2,50 €
Les Salades de Printemps « VEGE » 14,95 € Emincé de filet d’agneau dans une créme a lail et haricots verts
La Salade « DE SCAMPIS ET ECREVISSES » 18,95 € VEGETARIENNE AUX HERBES 14,95 € 21,95 € et
—— Tout a travers les légumes et les pommes de terre Hotel
Salade en plat majoré de 2,50 € Toutes nos poélées sont servies avec pain baguette DeASORE
Restaurant
|COMTE GODEFROY |

Contient les allergénes:
1. Céréales contenant du gluten 2. Crustacés 3.Les ceufs

Depuis décembre 2014 nous devons signaler selon le
reglement d'information alimentaire de I'UE les 14 allergénes

majeurs. Les allergénes sont des constituants naturels 4. poisson 5,. Pe.anuts 6.S0ja 7. Lait (incl. Factose) , Rue du Pont 1
alimentaire qui peuvent provoquer des réactions 8.Nuts 9.Céleri 10.Moutarde 11.Les graines de sésame L-9650 Esch-sur-Sire -Luxembourg
12. Le dioxyde de soufre et les sulfites 13. Lupin 14. Mollusques T. (00352) 839110

d'hypersensibilité chez certaines personnes. Nous signalons les
allergénes dans nos menus avec le numéro correspondant.

www.hotel-de-la-sure.lu

Afin de éviter un débordement de numéros derriéres les plats, ,
info@hotel-de-la-sure.lu

nous avons une carte détaillée sur demande, merci.



Notre Ballade au Palais des Douceurs

L'assiette du Maitre Fromager assortie 10,95 €
Le Feuilleté Pommes chaud / glace vanille 9,50 €
L’Assiette du maitre Chocolatier (Transfair) 10,95 €
Le Nid de Corbeille 3 mousses au chocolat 9,75 €
Les profiteroles glacées au chocolat chaud 8,95 €
Le Nougat glacé « MAISON » 8,75€
La Palette Gourmande « DU CHEF » 11,75 €
La Salade de Fruits frais suivant la Saison 7,00 €
Le Parfait aux Fruits Rouges des Bois 8,75 €
La Créme brilée « MAISON » 8,00 €
La Glace vanille aux fruits des bois chauds 8,55 €
Café « GOURMAND » 9,95 €

La Suggestion du sommelier, qui vous propose:

un verre de vin moelleux 6,50 - 7,00 €
Nos Glaces

Glace enfant avec surprise 4,95 €
Dame Blanche Maison 8,25 €
Palette Picasso 8,75 €
Ananas Hawaii 9,00 €
Coupe Brésilienne 8,00 €
Sorbet Citron au champagne 8,00 €
Banana Boat Royal 9,00 €
Coupe Jamaica 8,25 €
Coupe a Deux « Au Feu dArtifice » 18,95 €
(surprise maison, avec diverses glaces,

fruits frais, etc.) pour 2 personnes

Patisserie maison

Pomme, poire, cerise, peche, abricot - AIES
+ chantilly 0,75 €
Gateau Creme BiS &
Petite faim

Tartine Fromage/jambon Cuit/jambon Cru/salami 11,50 €
Oeuf Sur Canapé Jambon-fromage / Strammer - Max 11,00 €
Croque Monsieur Maison Aux Crudités 8,50 €
Spaghetti Bolognaise 11,25 €

Nos Apéritifs

Amer Picon/Biere/Vin blanc 6,50 €
Vodka-Lemon 7,50 €
Batida Ananas 7,50 €
Bacardi-Cola 7,50 €
Passao/Safari orange juice 7,50 €
Pisang Ambon/Orange 7,50 €
Campari Orange 7,50 €
Cynar Soda 7,50 €
Cynar / Campari Sec 6,00 €
Gin-Tonic 7,50 €
Hendrickx Gin —Tonic 11,50 €
Gancia 6,00 €
Mandarin/Biére 6,50 €
Martini/Blanc/Rouge 6,00 €
Porto Rouge/Blanc 6,00 €
Ricard/Pastis 6,00 €
Sherry Medium/Dry 6,00 €
Press juice Orange/Citrons 5,00 €
Jenever-Bokma/Cola 7,50 €
Kir-Vin blanc S0 E
Kir Royal 7,00 €
Kir Royal (francais) oS5 €
Coupe Crémant (luxembourgeois) 6,50 €
Coupe Champagne (francais) 75 €
Pineau de Charentes Blanc/Rosé 6,00 €
Blue Curagao/orange 7,50 €
Jb/cola 7,50 €
Malibu/orange 7,50 €
Negrita Rhum/cola 7,50 €

Escalopes (dinde) Putenschnitzel

Viennoise — Wiener Schnitzel — paniert 14,95 €
Viennoise xxI 18,95 €
Stroganoff 15,95 €
A I'Alsacienne—Krauter Sol3e 15,95 €
Creme champignons —Pilzsahne Sol3e 15,95 €
Aux 4 poivres — Pfeffer SolBe—pepersaus 15,95 €
Irlande (ail)-Knoblauch Sol3e 15,95 €

accompagné de frites et garniture de salade - mit Pommes und
Salatgarnitur

Nos COCKTAILS

Home-made Apéritif 8.00 €
(pisang, blue curacao, gin, orange Juice)

Cocktail Godefroy 8.00 €
(créeme de cassis, cherry, orange Juice)

Caipirinha 8.50 €
(cachaga, sugar cane, lime)

Mojito 8.50 €
(white rum, lime, mint, sugar, soda water)

Pina Colada 8.50 €
(pineapple juice, light rum, cream of coconut)

Apérol Spritz 8.50 €
(apérol, sparkling water, crémant)

Hugo 8.50 €
(crémant, Elderflower syrup, sparkling water, mint leaves)

Sunrise 8.50 €
(vodka, orange juice, grenadine syrup)

Blue Motion 8.50 €
(blue curagao, batida, vermouth, pineapple juice)

Sex on the lake 8.50 €
(Schnapps peach, vodka, cranberry juice, orange juice)

Banana Mama 8.50 €

(banana liqueur, dark rum, light rum, cream
of coconut, pineapple juice)

Cocktail sans alcool 6.00 €

Plats / Speisen

Supreme volaille <kbonne-femme» / Geflligelbrust 17,95 €
Cordon bleu creme champignons 18,95 €
Paire de boeuf au poivre / Steak in Pfeffer Sol3e 20,95 €
Omelette aux herbes 12,95 €
Saumon citron vert / Lachs in Zitronen Sol3e 19,95 €
Scampis sautés au beurre 20,75 €

Accompagné de frites et garniture de salade - mit Pommes und
Salatgarnitur

Home made burgers (2 x 100 gr.)

Steack haché délicatement épicé, garnis de salades, tomates,
oignons et cornichons, accompagnées de pommes frites

Naturel Nadine burger (Ketchup) 15,75 €
Eric’s ail burger (Knoblauch) 15,95 €
Nancy’s hot spicy burger (scharf) 15,95 €



Bieres nationales

Diekirch pression en verre:
Klensch / Mini / Flute

Small beer (verre en cadeau/glass ass gift)
Biere 0,25 |
Biere 0,50 |
Biere 1,00 |
Biere 2,00 |

Diekirch Grand Cru Ambree 0,33 |

Les bieres du parc naturel

Simon Dinkel (épeautre) 0,33 |

Heischter 0,33 | (biere blanche)

Den ESCHLESCHER 0.33 |
(Biere ambree - special browed for
Hotel de la sure from Wallers Heidersched)

A emporter 2,50 €
ou en Six-Pack 15,00 €
(zum mitnehmen)

Bieres étrangeéres

Franziskaner (Weizen) 0,50l
Franziskaner Alkoholfrei 0,50l
(sans alcool)

Duvel 0,33 |
Chimay 0,33 |
Orval 0,33 |

Leffe blonde 0,33 |
Leffe brune 0,33 |
Leffe triple 0,33 |
Leffe ruby 0,33 |

Tango (biere + grenadine)
Panaché cola, panaché sprite
Panaché 0,50 cola, panaché sprite

1,858
2,60 €
5,00 €
10,00 €
20,00 €

4,50 €

4,00 €

4,00 €

4,00 €

4,95 €
4,95 €

4,50 €
500¢€
5,00 €

4,50 €
4,50 €
5,00 €
4,75 €

8t
2,60 €
5.00 €

Vins ouverts

Verre de Blanc (rivaner)
Verre de Rosé

Verre de Rouge

Verre Blanc sucré

Vin-Vittel
Vin / Cola

Bouteille 0.25 cl:
Pinot Blanc
Auxerois
Riesling

Coupe « Crémant »
Coupe « Champagne »

Kir Royal francais
Kir Royal luxembourgeois

Softdrinks

Rosport classic 1,00 |
Rosport bleu 0,50 |
Viva 1,00 |

Viva 0,50 |

Viva, rosport 0,25l

Bitter lemon
Tonic
Cécémel

Cola Beckerich 0,50l
Fanta Beckerich 0,50l
Sprite Beckerich 0,50l
Cola Beckerich, Coca Zéro
Fanta / Sprite Beckerich
Ice Tea, Spetzi

Grenadine / Menthe eau
Grenadine / Menthe Rosport

Jus de pommes/ Rosport
Apfelschorle

Jus de pommes/ Rosport 0,5 |
Apfelschorle 0,5 |

2. /55¢
2,75 €
2,75 €
2,75 €

2, L€
3,50 €

S,/
5,758
oW o<

6,50 €
9,78€

9,95 €
7,00 €

6,00 €
3,75€
6,00 €
3,75€
2,25 €

Y €
2,50€
2,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
2,255
2.25&
2,50 €

245 €
245 €

O €

5,00 €

Jus / jus naturel

Jus d'orange frais pressé
Jus d'orange

Jus de citron frais pressé
Jus de cassis

Jus de poire / rosport

Jus de pomme / rosport
Jus de pomme / rosport 0,5 |
Jus de pomme naturel, viez
Jus de raisin

Jus de tomate

Jus d’abricot

Jus d'ananas

Jus multifruits

Bio viez Vum Séi

Appel-oder
Appel / Birenjus
0,501

Jus de pommes ou
Pommes / poires
0,501

Boissons chaudes

Café

Café fort

Decaféiné

Espresso, Ristretto
Espresso Double
Cappuccino ltalien
Cappuccino Creme Fraiche

Chocolat froid
Chocolat chaud
Chocolat chaud chantilly

Lait froid
Lait chaud
Lait russe

Vin chaud / Glihwein maison

French Coffee / Irish Coffee
Ridesheimer Kaffee / Grog
Pommodos Coffee / Amaretto Coffee
Grand Marnier Coffee

5,00 €
2,50 €
5,00 €
2,50 €
R.Z0.€
o
5,00 €
2,75 €
2,50 €
o0 &
2,508
2, 39°C
2,50 €

Dl
5,00 €

2,75 €
5,00 €

2,50€
2,65 €
2,50 €
25U
3,75€
o
Sea b

2, 2006
b2 €
e

2,20 €
245 €
R S

4,50€

8,75 €
8,75 €
8,75 €
8,75 €



Thé du Parc naturel «0ewersauer» Cognac Liqueurs
Thé Actif / vert 2,50 € Brandy Napoléon VSOP 4,75 € Averna 6,50 €
Thé Naturpark 2,50 € Cointreau 6,50 €
Thé Camomille IS0 Cognac Frapin VSOP 9,75 € Amaretto 6,50 €
Thé Rt 2,50 € (premier grand cru) Tia mariz.a 6,50 €
Thé Feierowend 2,50€ - - . gr:almbwe 2’50 3
Thé Kraider 2,50 € CZSEZE BZ:LVI?JSLH & Zi 2 el s
IEG, ?)/'e'_”the ;2 8 : Buff 4,50 €
? = ' ¢ Cognac Hennessy vsop 8,50 € Péere blanc 6,50 €
Thé Fenouil 2,50 € Cognac Remy martin vsop 995 € Underberg 4,75 €
Thé Gleckstei 2,50 €
Thé Eislekertei 2,50 € Fine de Champagn 9,95 € Fernet Branca 6,50 €
Thé Verveine 2,50 € Cognac XO de Laroche 13,00 € Jenever Bokma 6,50 €
Thé Joker 2,50€ Sambuca 6,50 €
Thé Friichten 2,50 € Verre d’Absinth 7,50 € Benedictine 6,50 €
Thé Energie 2,50 € (Laisser vous surprendre) Chartreuse 6,50 €
Thé Spackelter 2,50 € Grand Marnier rouge 6,50 €
Thé Lannen 2,50 €
Whisky Grappa 7,50 €
: Jaegermeister 6,50 €
Eaux de vie Limoncello 6,50 €
Whisky J&B 6,75 € Ramazotti 6,50 €
De la région et de miny de nommern Whisky J. W. Black 1050 €
Liqueur de fruits sauvages 6,50 €
B} Whisky J. W. Red 8,50 €
Spelzdrépp 550€
Hunnigdrépp 4’75 € WhISky Jack Daniel 8,50€ . 'f
NOsslikor 4,75 € Whisky Chivas Regal 8,50 € DIgEStl S
Kraiderdrépp 4,75 € : .
Ugemetendrépp 475€ Whisk =008 Marc de Chateau Neuf du Pape 8,50 €
b / Whisky Talisker 10 ans 13,00 €
Drauwendrépp 5,50 € : Vi . B 850€
ST 7.00€ Whisky Bourbon 8,50 € é'erl;X éa[Z'ae-L:ucr)%igne '
Framboise 8,00 € Whisky Oban West 14 ans 13,00 € grapigslay=ag
Fr.amb0ise des Bois 9,50 € WhiSky Glenkinichie 10 ans 13,00 € Vieux Marc de Champagne 8,50 €
Mirabellg _ T Whisky Lagavulin 16 ans 185 € de Venoge
Neelchesbiren 7,50 € _
Poire Williams 7,50 € Whisky Gragganm [£:00€ Marc de Gewdrztraminer 8,50 €
Coings 7,00 € Whisky Glenfiddich 12 ans 13,00 €
Spieren 7,00 € Whisky Glen Moray single malt 12 ans 13,00 € Marc de Riesling Luxembourgeois 8,50 €
Q.uetsch o0 Whisky Ballantines 8,50 € (vieilli epfat de cEgEy
Kirsch 7,50 €
Vieille Kirsch 8,50 € Armagnac XO Baron Guytramar 8,50 €
Vieille prune 7,50 € -
7 OR & le,, 0
Pomme en fut de chéne 8,00 € J(J)tievl Calvados Fine XO 8,50€
Poire en fut de chéne 8,00 € LA SU
Cidre pere Miny 7,50 € RS urant

|COI\ ITE GODEFROY |




